
Gehobene Servicequalität für Hotels

24/7 Maxibar-Konzept



Eine Investition die sich lohnt. 
Einen Gast rund um die Uhr betreuen – das 
ist eine Idealvorstellung die nicht einmal von 
Luxushotels realisiert werden kann. Mit Au-
tomaten von Sielaff können Sie Ihren Gästen 
eine Rundumversorgung bieten, die kaum 
einen Wunsch offen lässt und das bei ge-
ringem Personalbedarf. Zeitgewinn bei der 
Befüllung, geringere Lagerbestände sowie 
eine bessere Überwachung der Produkt-
qualität inklusive. Die Investitionskosten für 
strategisch günstig verteilte Automaten sind 
im Vergleich zu vielen Minibars niedriger. Die 
Maxibars bieten Erfrischungen rund um die 
Uhr, in handelsüblichen Größen und ein um-
fangreicheres Sortiment!
Ob traditionelle Snacks, Sandwiches, Ac-
cessoires oder Hygieneartikel – erweitern 
Sie ihren Service am Gast ohne das lästige 
Überprüfen jeder Minibar nach dem Ausche-
cken. Der Fantasie sind dabei kaum Grenzen 
gesetzt – von Flip-Flops und Bikini im Strand-
hotel über besondere jahreszeitliche Aktionen 
oder spezielle Weine, Sekt oder Schokola-
de – alles ist möglich. Überraschen Sie den 
Gast mit ihren individuellen Angeboten. 

Das Gesamtpaket stimmt.
Ob im Foyer, auf der Etage oder in einem 
Gastraum, die SiLine® setzt ihr Sortiment 
bestens in Szene. Praktisch und schnell 
durch kurze Wege für den Gast. Egal ob 
Getränke, Snacks oder Non-Food – hinter 
der großflächigen Glasfront mit dem LED 
beleuchteten Innenraum bietet sich dem 
Gast eine riesige Vielfalt auf bis zu sechs 
Ebenen. Selbst frische Lebensmittel sind 
möglich. Das Sielaff Liftsystem gewährleistet 
die schonende Ausgabe von Glasflaschen, 
Sprudelgetränken und sensiblen Produkten.

Kommunikative Gästeschnittstelle 
Am Touch-Display kann jeder Gast sofort 
am Eingangsmenü über das Flaggensym-
bol schnell und komfortabel die passende 
Sprache auswählen. Sprachunabhängig ist 
die Auswahl über ein Produktbild und mit der 
Warenkorbfunktion sind Einkäufe von mehre-
ren Produkten in einem Kaufvorgang möglich. 
Virtuose Video-Clips und die Wiedergabe von 
Informationen über ihr Haus oder über touristi-
sche Ziele können einfach aktualisiert werden.  

Geräuscharm und ökologisch.
Die innovativen SiLine® Automaten sind bei 
der Produktausgabe besonders leise. Damit 
empfehlen sie sich selbst für sensible Be-
reiche wie Etage oder SPA. Die SiLine®

Automatenlinie punktet auch in Sachen 
Verbrauch von Ressourcen. Das Be-
leuchtungskonzept mit LEDs, eine starke 
Isolierung, Energiesparlüfter und ein indivi-
duell an Standort und Bedarf angepasstes 
Temperaturregelsystem sparen Energie.

Variable Optik – je nach dem 
Corporate Design des Hotels.
Modernes ansprechendes Design, das sind 
die Automaten von Sielaff. Es stehen ver-
schiedene Ausführungen und Ausstattungen 
zur Wahl. Überall ein echter Blickfang ist 
der LED-Leuchtstreifen. An jedem Stand-
ort garantiert die Ästhetik des SiLine®

Combi eine positive Wahrnehmung und 
fügt sich harmonisch in das Hotelkonzept 
ein. Ein Automat der sich nicht verstecken 
muss sondern mit seiner edlen Ausstrah-
lung überall im Hotel für Aufsehen sorgt. 
Diskret und trotzdem unübersehbar.

Rundum versorgt – 24/7 – ganz automatisch

Jugendschutz durch Alterserkennung über 
verschiedene Möglichkeiten, für betroffene  
Produkte

Der SiLine® Combi ist die perfekte Ergänzung 
zu ihrem Zimmerservice

Unabhängig von der Uhrzeit und 
mit einer breiten Produktpalette

Technik allgemein
� Verkauf von Süßwaren, Snacks, frischen 

Lebensmitteln, Getränken und Non-Food-
Artikeln aus Spiral- und Schieber-Waren-
fächern

� Optional: Lebensmittelgerechte Lagerung 
von frischen Produkten im Automaten 
(im gesamten Automaten oder nur in Teil-
bereichen)

� Bezahlung erfolgt am Automaten – ob bar 
oder bargeldlos – der einzelne Umsatz 
kann per Telemetrie oder USB-Stick aus-
gelesen werden und ist jederzeit nachvoll-
ziehbar für die Abrechnung

� HC Kältemittel R 290 mit einem GWP von 3
� Energiesparende LED-Beleuchtung
� Individuell an Standort angepasstes 

Temperaturregelsystem, Energiesparlüfter
� Modularer Aufbau – dadurch besonders 

servicefreundlich und recyclingfähig
� Behindertengerechte Höhe des Einwurf- 

und Bedienbereichs
� 7”-Touch-Display mit brillanter, blickwin-

kelstabiler Bildqualität und LED-Hinter-
grundbeleuchtung mit 800 x 480 Pixel

� Anzeige von Produktbildern und -informa-
tionen, schneller Austausch der Produkt-
bilder und Informationen

� PC-Technologie: Sehr hohe Speicherkapa-
zität von 200 MB für Bilder, Video-Clips 
etc. Durch eine SD-Karte oder einen USB-
Stick ist die Speicherkapazität erweiterbar

Link zum Präsentations-
video Maxibar-Konzept 
für Hotels
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Abmessungen SiLine® Combi:
Höhe x Breite x Tiefe**, zwei Größen:
SiLine® Combi M 1830* x 990 x 895 mm
SiLine® Combi S 1830* x 780 x 895 mm
* Design VA mit Designpaket A 1844 mm

Energieverbrauchskennzeichnung
� nach Verordnung (EU) 2019/2018, 

DIN EN 50597:2018
HC Kältemittel R-290, GWP 3 
Energieeffizienzklasse C

** Abweichungen der Gehäuseab-
messungen sind aufgrund von 
Anbauteilen und Zubehör möglich. 

Energieeffizienz aller Typen unter 
www.sielaff.de/produkte/energie-
verbrauchskennzeichnung

Abb. Geräteauswahl RA 
mit Designpaket A, 
Variante VA mit Design-
paket  A oder B auf 
der Website

Konfigurationsbeispiele
Combi S Combi-Kühlung
� 4 Spiral-, 2 Schieber-Ebenen
� Tüten, Riegel, kleines Gebäck, 

Dosen, Flaschen bis 0,5 l
� Unterschiedlichen Temperaturen 

im Getränke- / Snack-Bereich

Combi M 2T-LM-Kühlung
� 4 Spiral-, 2 Schieber-Ebenen
� Tüten, Riegel, kleines Gebäck, 

Dosen / Flaschen bis 0,5 l, 
Sandwiches und Menü-Schalen

� Unterschiedlichen Temperaturen 
im oberen / unteren Bereich

� Inkl. Food Safety Software

A
GC 

SiLine® Combi M RA 
mit Designpaket A

SiLine® Combi S VA 
mit Designpaket A

Combi M Maxibar
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Siela� – steht für „Made in Germany“

Versorgungsmanagement hat bei Siela� Tradition – seit 1886. Die Siela� GmbH & Co. KG Automaten-
bau Herrieden hat ihren Stammsitz in der Metropolregion Nürnberg. Hier plant, entwickelt und pro-
duziert Siela� nachhaltig langlebige und wartungsarme Premium-Automaten für den internationalen 
Einsatz. Lernen Sie uns kennen, einfach den QR-Code scannen.

SIELAFF – engineering innovation for you
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Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau Herrieden
Münchener Str. 20
91567 Herrieden
Deutschland

Telefon: +49 9825 18-0
info@sielaff.de
www.sielaff.de

Hier kommen Sie zu 
unserem Imagefilm




